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3. Cerstva zelenina v ko fené&ném nalevu 45K &
s balkanskym syrem
( Frisches Gemuse in pikanter Sol3e mit balkanischem Kéase )
- okurky, raj cata, papriky, sm gssalat  u, balkansky syr, s ul, pep 7,
cukr, olej olivovy, ocet balsamico
4. Cerstva zelenina se sm ési trhanych salat a 108 K &
s kousky grilovaného lososa
( Frischesgemise mit einer Mischung aus Salat mit g egrilltem Lachs Brocken )
- okurky, raj cata, papriky, sm &ssalat 4, losos, mo rskas ul, pep 7,
cukr, ocet balsamico
5. 1509 Kufeciprsi &ka zape é&ena syrem 106 K &
(H&hnchenbrust mit Schinken und Kéase Uberbacken)
-ku reci prsa, syr eidam 30%, s ul, pep £, vyvar, stolni olej
6. 150g Peé&ené medailonky ve vaje é&né marinad é& 112K &
( Gegrillte marinierte Filets in Ei )
-ku reciprsa, s ul, pep %, vejce, ho rc&ice plnotu  ¢&n4, sojova oma  c¢ka,
cesnek, bramborovy Skrob - solamyl
7. 1509 Kufecinudli  &kyvsyrové oma  &ce 108 K &
(Chicken Nudeln in K&sesol3e)
-ku reci prsa, syr eidam 30%, niva, camembert, smetana, sul, pep 7,
vyvar
8. 150g Sleh z panenské svi &kové 128K &
(Scharfe Schweinestiicken aus Lendenbraten)
-vep trova panenka, stolni olej, s ul, pep #, paprika, cuketa, raj cata,
sojovd oma cka, ke cup, porek, vyvar
9. 200g Steak z krkovi é&ky podavany s éesnekovym 116 K &
p zelivem
( Hals-Steak mit Knoblauch-Dressing )
-vep rova krkovice, mo rskas ul,pep f#, cesnek, ho fcice plnotu  ¢na,

sojova oma cka, vyvar



10. 220g Kotleta se slaninou a sGzenym vejcem 118K &
( Hacken Speck und Spiegelei )
-vep rovape cené skosti, s ul, pep t, vyvar, vejce
11. 2009 Biftek v pep Fovém ko #eni s restovanymi 225K &
fazolkami a dijonskou oméa ¢kou
(Beefsteak in Pfeffer Gewilirze mit gerésteten griinen Bohnen und Dijonsauce)
-hov &zisvi c¢kovd, s ul,pep #, mr.fazolové lusky a kuku rice
Bonduelle, vyvar, olej stolni
12. 2009 Panenka pe &enddor ddzZovana &erstvém 168 K ¢&
tymianu s h  #ibkovym sosem
( Schweinefleisch gebraten auf rosa frischer Thymia n mit pilz Sauce )
-vep trovapanenka, mo #skas ul,pep #, h ribky, vyvar, tymian, sojova
omécka, olej stolni
13. 2009 Pe&eny ku #eci stejk s grilovanou zeleninou 164 K &
( Gegrillte Hihnchenbrust mit gegrilltem griinen )
-Ku reciprsask uzi, mo t¥skas ul, pep £, vyvar, cuketa, lilek, cesnek,
cibule, paprika, olivovy olej, bazalka, suSené toma ty
14. 180g Steak z norského lososa se smetanovo 165K &
(Lachssteak mit Sahnespinat) listovym Spenatem
- losos filet, mo rskas ul, pep %, olivovy olej, mr. Spenatové listy a
baby karotka Bonduelle, smetana, cesnek, maslo
15. 1ks Peé&eny pstruh se smetanovou oma é&kou 152K &
( Gebackene Forelle mit Sahne-Sauce )
- pstruh cely, s ul, pep ¥, smetana, cibule, citron, bilé vino
PHILOHY - BEILAGE :
16. 200g Brambory maslem mast é&née 30K &
(Kartoffeln mit Butter)
17. 200g Opeé&ené brambory 35K &
(Bratkartoffeln)
- brambory, cibule, cesnek, s ul, pep , bazalka olivovy olej
18. 1509 RyzZe (Reis) 30K &
19. 200g Grilovana zelenina 35K &

(Gegrillte Gemise)

- cuketa, lilek, cesnek, cibule, paprika, olivovy olej, bazalka,
morska s ul, pep t, suSené tomaty



