
3. Čerstvá zelenina v ko řeněném nálevu 45 K č

s balkánským sýrem
( Frisches Gemüse in pikanter Soße mit balkanischem  Käse )

4. Čerstvá zelenina se sm ěsí trhaných salát ů 108 K č

s kousky grilovaného lososa
( Frischesgemüse mit einer Mischung aus Salat mit g egrilltem Lachs Brocken )

R e s t a u r a c e        -        p e n z i o nR e s t a u r a c e        -        p e n z i o nR e s t a u r a c e        -        p e n z i o nR e s t a u r a c e        -        p e n z i o n

 - okurky, raj čata, papriky, sm ěs salát ů, balkánský sýr, s ůl, pep ř, 
cukr, olej olivový, ocet balsamico

 - okurky, raj čata, papriky, sm ěs salát ů, losos, mo řská s ůl, pep ř, 
cukr, ocet balsamico

5. 150 g Kuřecí prsí čka zape čená sýrem 106 K č

(Hähnchenbrust mit Schinken und Käse überbacken)

 - ku řecí prsa, sýr eidam 30%, s ůl, pep ř, vývar, stolní olej

6. 150 g Pečené medailonky ve vaje čné marinád ě 112 K č

( Gegrillte marinierte Filets in Ei )

7. 150 g Kuřecí nudli čky v sýrové omá čce 108 K č

(Chicken Nudeln in Käsesoße)

8. 150 g Šleh z panenské sví čkové 128 K č

(Scharfe Schweinestücken aus Lendenbraten)

9. 200 g Steak z krkovi čky podávaný s česnekovým 116 K č

  p řelivem
( Hals-Steak mit Knoblauch-Dressing )

 - vep řová krkovice, mo řská s ůl, pep ř, česnek, ho řčice plnotu čná, 
sojová omá čka, vývar

 - ku řecí prsa, s ůl, pep ř, vejce, ho řčice plnotu čná, sojová omá čka, 
česnek, bramborový škrob - solamyl

 - ku řecí prsa, sýr eidam 30%, niva, camembert, smetana, sůl, pep ř, 
vývar

 - vep řová panenka, stolní olej, s ůl, pep ř, paprika, cuketa, raj čata, 
sojová omá čka, ke čup, pórek, vývar



10. 220 g Kotleta se slaninou a sázeným vejcem 118 K č

( Hacken Speck und Spiegelei )

 - vep řová pe čeně s kostí, s ůl, pep ř, vývar, vejce

11. 200g Biftek v pep řovém ko ření s restovanými 225 K č

     fazolkami a dijonskou omá čkou

12. 200 g Panenka pe čená do r ůžova na čerstvém 168 K č

tymiánu s h říbkovým sosem
( Schweinefleisch gebraten auf rosa frischer Thymia n mit pilz Sauce )

13. 200 g Pečený ku řecí stejk s grilovanou zeleninou 164 K č

( Gegrillte Hühnchenbrust mit gegrilltem grünen )

Steak z norského lososa se smetanovo 

 - hov ězí sví čková, s ůl, pep ř, mr. fazolové lusky a kuku řice 
Bonduelle, vývar, olej stolní

 - vep řová panenka, mo řská s ůl, pep ř, h říbky, vývar, tymián, sojová 
omáčka, olej stolní

 - Ku řecí prsa s k ůží, mo řská s ůl, pep ř, vývar, cuketa, lilek, česnek, 
cibule, paprika, olivový olej, bazalka, sušené toma ty

(Beefsteak in Pfeffer Gewürze mit gerösteten grünen  Bohnen und Dijónsauce)

14. 180 g Steak z norského lososa se smetanovo 165 K č

(Lachssteak mit Sahnespinat) listovým špenátem

15. 1 ks Pečený pstruh se smetanovou omá čkou 152 K č

( Gebackene Forelle mit Sahne-Sauce )

 - pstruh celý, s ůl, pep ř, smetana, cibule, citron, bílé víno

PřÍLOHY   -   BEILAGE  :

16. 200 g Brambory máslem mašt ěné 30 K č

(Kartoffeln mit Butter)

17. 200 g Opečené brambory 35 K č

(Bratkartoffeln)

 - brambory, cibule, česnek, s ůl, pep ř, bazalka olivový olej

18. 150 g Rýže (Reis) 30 K č

19. 200 g Grilovaná zelenina 35 K č

(Gegrillte Gemüse)

 - cuketa, lilek, česnek, cibule, paprika, olivový olej, bazalka, 
mořská s ůl, pep ř, sušené tomaty

 - losos filet, mo řská s ůl, pep ř, olivový olej, mr. špenátové listy a 
baby karotka Bonduelle, smetana, česnek, máslo


